
 

 

 
 

 
 

 

 

Dimanche 29 Mai 2022 

 

Pour la Fête des Mamans… 
   

 

Réveil des Papilles   

 

Quelques grignotages 

 

Tempura de crevette Black Tiger & Condiment d’avocat ‘brulé’ au BBQ 

 

Escargots de la Vallée de l’Eyrieux, pieds et oreille de porc de Mr Boyrel, 

Concombre grillé, Ail ses Ours 

 

Merlu de ligne poché à l’eau de mer, beurre de champignons, 

Fèves, petits pois et pois gourmands d’Hervé, Sabayon forestier 

  

Pièce de Fin Gras de Mézenc fuméé au foin, pomme de terre façon Anna,    

Artichaut poivrade & Asperge blanche XL cuite en feuille de Figuier,  

  Sauce Satay. 

 

Avant le dessert ..Ail Noir de la Maison Boutarin & Sésame 

 

 Cerise d’Ardèche et Chocolat Noir Valrhona 

 

Mignardises 
 

 

                                        Prix TTC du menu : 98 € par personne 

 

           Parce que nous travaillons exclusivement à partir de produits frais ; 
                                          certaines modifications peuvent être apportées au menu en cas de difficulté d’approvisionnement ! 

  

 Tous nos plats sont faits « maison » 

                     Pour connaître les allergènes volontairement incorporés dans nos plats veuillez consulter 

                  le document tenu à votre disposition sur demande. 

     Origine des viandes : France, Ardèche  
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